Menuplan APH Parc
|

" 24.11.- 30.11.2025
Anderungen mdglich
Mittagessen Nachtessen
Bouillon mit Backerbsen Tagessuppe
Montag Rahmschnitzel an Rahmsauce dazu
Teigwaren und Kefengemuse Flammkuchen Elsasser Art
Vanilleglace mit Kaffeesauce
Tomatencremesuppe mit Apfel Tagessuppe
Dienstag Gebratene Kalbscipolattas mit Weissweinrisotto
und Broccolirdschen Gschwellti mit Kaseplatte und
Schnittlauchquark
Tartlettes gefiillt mit Diplomatcreme
Bouillon mit Diablotines Tagessuppe
Mittwoch Spaghetti mit Sauce Bolognese
Kalter gemischter Teller
Mascarponecreme mit Fruchtcoulis
Stangenselleriecremesuppe Tagessuppe
Donnerstag Fleischkase Cordon-Bleu mit Wirfelkartoffel
und Blumenkohlgemise Hoérnligemuiseauflauf
Kuchen mit den freiwilligen Helfern im MZR
Bouillon mit Eierfaden und Reibkase Tagessuppe
Freitag Picatta vom Fischfilet an Weissweinsauce dazu
Safranreis und Blattspinat Gebackene Schinkengipfeli mit Cole-
Slawsalat
Zwetschgenkompott mit Vanilleglace
Petersilienwurzelcremesuppe Tagessuppe
Samstag
Pizzocherie Valtelinese mit Salbeibutter Hausgebackene Fruchtwahe mit
Schlagrahm
Frischer Fruchtsalat mit Rahm
Bouillon mit Fladli Tagessuppe
Sonntag 1.Advent Kalbsschulterbraten an Thymianjus mit
Kartoffel-Kroketten und Erbsengemdise Kalter gemischter Teller
Kuchenstucke fir alle im MZR
Wochenhit Hausgemachter Wrap mit Salat und Gefliigel Wir verwenden hauptséchlich
Erhaltlich MO-FR Lunchtime Schweizer Fleisch und Eier

Wenn Sie Fragen zu Allergenen haben, wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeiter.




